Bienvenue dans I’expérience ultime
de Pamour et de I'amitié des Grands Bois!

Dans notre Salon, on se donne le droit de prendre le temps...d'étre des
hotes extraordinaires! On croit qu’une biere est a son apogéee si elle est
servie fraiche, dans son verre approprié et couléee selon les regles de I'art.

Assoyez-vous, prenez une premiere gorgee, puis une autre.
Vous étes a la maison.
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1. ST-CAZ PILSNER
PILSNER 4%

Croquante - Herbacée - Mielleuse

2. CERVEZA
LAGER MEXICAINE 4.2%

Douce - Mais - Rafraichissante

3. GIORGIO
PILSNER ITALIENNE 5%

Seche - Citronnée - Herbacée

4. POINCARE
KOLSCH 5%

Pintable - Céreéale fraiche - Herbacée

5. NATUR TROUBLE
BLANCHE ALLEMANDE 4%

Soyeuse - Levure expressive - Epicée

6. GRISETTE DU MIDI
GRISETTE 3.5%

Florale - Céréale - Legere

7. ARIANE
BROWN ALE AMERICAINE 4.5%

Céreales grillées - Florale - Résineuse

8. ILE DE L4 NUIT
DRY STOUT 4.5%

Douce - Chocolat - Café
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9. O'QUILLES
CREAM ALE 4%

Crémeuse - Céréale grillée - Biscuit

10. ST-CAZ IPA4
IPA 5%

Amertume douce - Seche - Tropicale

11. SUPERPAUSE
IPA 5%

Résineuse - Agrumée - Houblonnée

12. DOUBLE IP4
DOUBLE IPA 7%

Balancée - Résineuse - Céte Quest

13. IMPERIAL GROS TIGRE
SESSIONIPA 4%

Légere - Citronnée - Houblonnée

14. HULLY GULLY
SOUR PALE ALE 4%

Sure - Agrumée - Tropicale

15. CIDRE ORIGINAL
MILTON 5%

Léger - fruité - pomme fraiche

16 . BIERE DE SALON
LAGER LEGERE 4%

Tres douce - Désaltérante

86 5%



COCKTAILS LIQUEURS ET SPIRITUEUX **PRIX AU DRAI

12 NEGRONI 12 BOWMORE 12 4ANS
12 OLD FASHIONED 12 GLENLIVET 12 ANS
12 BLOODY ST-CAZ 12 JURA 12 ANS
15 SPRITZ 12 CHARTREUSE
12 MARGARITA 12 MEZCAL
10 TOM COLLINS 7 CREIME DE IMIENTHE
9 GIN TONIC/VODKA SODA 7 BOISSON 4 LA CREME
VIN BLANC
9 /40 SOAVE FICELLE 11 /50 SAUVIGNON TOURAINE
| STEFANINI . ITALIE DOMAINE DES CORBILLIERES . FRANCE
Pamplemousse, péche, amande Agrumes, herbacé style fines herbes
VIN ROUGE
9 /40 CIELLO ROSSO 11/50 GROSLOW
NORMANNO . ITALIE DOIMAINE LE PAS SAINT-MMARTIN . FRANCE
Mi-corsé, fruits rouges, épices Léger, fruits noirs,sous-bois
BULLES

CAVA RESERVA BRUT NATURE
124755 JOAN COLET RIUS . ESPAGNE

Pomme verte, floral, salin

BIERES <0.5% MOCKTAILS
7 PETITE PAUSE IP4 6 BLOODY

5 SAPIN-CAMERISE (250 m)
DIVERS

5 VERVEINE COLLINS (250 mi)

3 EAUPETILLANTE 5 CASCARA, FRAISE & ARGOUSIER (250 1m,

5 LIMONADE
5 BOISSON d ARGOUSIER
5 IMATE LIBRE
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SALE

3 GRIGNOTINES 4
IMELANGE CROUSTILLANT DU MOIVIENT

4 IMINI PEPPERONI 4 L4 BIERE 5
3 UNITES. FAIT AVEC LA PILSNER ST-CAZ

4 FOCCACIA SALEE AUX HERBES S
2 ITORCEAUX

6 OLIVES MARINEES 7
IMELANGE AGRUIVIE

7 HUNMMUS
SAVEURS DU MOIVIENT, CRAQUELINS

SUCRE

4 CANNOLI DU CAp
CREIVIE 4 LA PISTACHE

BOISSONS CHAUDES
3.75 ESPRESSO 6
4.25 AMERICANO 4
5 CAPPUCCINO 3.75
5 LATTE 3.75
5 CORTADO 0.50

OEUFS DE CAILLE
VINAIGRE BALSAMIQUE BLANC, CHOUCROUTE

BRETZEL
TREMPETTE IVIEL, AGROUSIER & DIJON

CHARCUTERIES ASSORTIES
MELANGE DU MIOMENT

TARTINADE DU MARAICHER DU VILLAGE
CHAMPIGNON, FROMAGE A4 LA CREIME, CRAQUELINS

IMOCHACCINO

CHOCOLAT CHAUD

THE EARL GREY

TISANE MENTHE

LAIT D’AVOINE // SIROP D’ERABLE

Fier-ere's de faire partie d’une communauteé de
producteur-trice's et transformateur-trice:s passionné-es

Boucherie Mikatri, Lignee RR2, Cailles et Cocos, Ferme d'Achille,
Entre Deux Planches, Ferme des Jeunes Pousses,
La Dinette du Cap, Terra Sativa, Bivouac Café Biologique,
Julie Vachon Chocolats, Québec Choucroute.




